
Welkom bij Square’ 
Een plek waar smaak, sfeer en gastvrijheid samenkomen. Hier nodigen 

we u uit om een culinaire reis te maken die zich richt op het beste van 

zowel klassieke als moderne gerechten, geïnspireerd door lokale en 

internationale invloeden.

 

Onze chefs werken met passie en zorg om elk gerecht te bereiden met 

verse, seizoensgebonden ingrediënten, zorgvuldig geselecteerd om 

u een unieke eetervaring te bieden. Van verfijnde voorgerechten tot 

smaakvolle hoofdgerechten en verleidelijk zoete nagerechten, elk item 

op onze kaart is ontworpen om u te verrassen en te verwennen. 

 

Of u nu komt voor een snelle lunch, een uitgebreid diner of een 

gezellige borrel, bij Square ‘47 draait het om genieten, ontspannen en 

delen. Laat u verrassen door onze creativiteit en liefde voor goed eten. 

Onze bediening staat klaar om u te begeleiden bij het maken van de 

perfecte keuze. 

 

Geniet en voel u thuis bij Square ‘47! 

 

Met culinaire groet, 

Het team van Square ‘47

Heeft u allergieën en/of dieetwensen, laat het ons weten. 

Do you have any allergies or dietary requirements, please let us know.



Lunch
(tot 16u /till 16h)

Broodjes/Sandwiches
keuze uit zuurdesem: naturel, meerzaden of volkoren / choice of sourdough: naturel, multi-seed or whole wheat 

Carpaccio op zuurdesembrood met pecorino romano,
pijnboompitten en zwarte truffelolie......................................................... 16,50

Carpaccio on sourdough bread with pecorino romano, pine nuts and black truffle oil

Clubsandwich kip............................................................................................ 16,50

Clubsandwich chicken

Clubsandwich gerookte zalm....................................................................... 19,50

Clubsandwich smoked salmon

Philly cheesesteak.......................................................................................... 24,50

Gamba’s in roomsaus...................................................................................... 17,50

Prawns with cream sauce 

Ciabatta met burrata, pata negra en pesto (vega mogelijk)........................... 18,50

Ciabatta with burrata, pata negra and pesto (vegetarian possible)

Eggs Benedict op brioche, keuze uit:  pata negra, zalm of vega.........22,50

Eggs Benedict with brioche,  choice of:  pata negra, salmon or vegetarian

Wagyu burger op brioche met verse friet.................................................27,50

Wagyu burger with fresh fries

Lobster Roll.......................................................................................................32,50

Brioche bun with lobster

Salades / Salads
keuze uit zuurdesem: naturel, meerzaden of volkoren / choice of sourdough: naturel, multi-seed or whole wheat 

Salade met warme geitenkaas, rode biet, walnoot en honing............. 17,50

Salad with melted goat cheese, beetroot, walnut and honey 

Caesersalade met gegrilde kip, krokant rookspek
en gepocheerd ei............................................................................................. 17,50

Caesar salad with grilled chicken, crispy smoked bacon and poached egg

Salade met gegrilde tonijn, olijven, feta kaas en honing mosterd....... 19,50 
Salad with grilled tuna, olives, feta cheese and honey mustard

Pokébowls
Pokébowl met gebakken tofu, avocado, komkommer, 
edamame, wakame.......................................................................................... 19,50

Poke bowl with fried tofu, avocado, cucumber, edamame and wakame 

Pokébowl met zalm, tonijn, avocado, komkommer, 
edamame en wakame ................................................................................... 24,50

Poke bowl with salmon, tuna, avocado. cucumber, edamame and wakame



Sushi
Monday till friday from 17.00 - 23.00     -   Saturday and Sunday from 12.00 - 23.00

Dragon Rolls 8 st / pcs

Green dragon Krokante garnalen met avocado topping / Ebi katsu with avocado topping. 27,00

Japanese mayonnaise /  unagi / fried onion / furikake / ikura

Pink dragon Krokante garnalen met zalm topping/ Ebi katsu with salmon topping........  28,00 

Spicy mayonnaise / unagi /  fried onion / togarashi /  cavolo nero

Bull dragon Krokante garnalen met ossenhaas topping  / Ebi katsu with beef topping .......35,00

Beef / unagi / Japanese mayonnaise / togarashi / bieslook

Uramaki Rolls  8 st / pcs

Buddha Maki .................................................................................................... 21,00

Enoki / komkommer / paprika / avocado / Japanse mayonaise / cavalo nero /  sesam zaadjes 

Enoki / cucumber / bell pepper / avocado / Japanese mayonnaise / cavalo nero / sesame seeds

Crispy Chicken.................................................................................................24,00

Krokante kip / komkommer /avocado / paprika/ sesam zaadjes / teriyaki saus / krokante chili

Crispy chicken/ cucumber/ avocado/ bell pepper /  sesame seeds/ terriyaki sauce / crispy chili 

Angel Maki.........................................................................................................26,00

Krab / komkommer /avocado / zalm / roomkaas / unagi / masago

Crab / cucumber/ avocado/ salmon /  cream cheese /  unagi / masago

Spicy Tuna.........................................................................................................26,00

Tartaar van tonijn / paprika / komkommer / avocado / unagi / korkante chili 

Tuna tartare / bell pepper / cucumber / unagi / crispy chili

Californication.................................................................................................26,50

Koningskrab / roomkaas / tempura van grote tijgergarnalen / sriracha-chilidressing / sesamzaadjes 

King crab / cream cheese / tempura fried black tiger shrimps / sriracha-chili dressing / sesame seeds 

NIGIRI  5 st / pcs

Zalm nigiri......................................................................................................... 17,50

Zalm /unagi / spicy mayonaise / togarashi / cavolo nero

Salmon / unagi / spicy mayonnaise / togarashi / cavolo nero 

Tonijn nigiri....................................................................................................... 19,50

Tonijn / wasabi mayonaise / truffel / bieslook / Jalapeño

Tuna / wasabi mayonnaise / truffle / chives  / Jalapeño

Beef nigiri..........................................................................................................20,50

Ossenhaas  / unagi / Japanese mayonaise / togarashi / bieslook

Beef / unagi / Japanese mayonnaise / togarashi/ bieslook

Proefplateau nigiri 9 st..................................................................................34,00

Tasting platter 9 pcs



To S tart or to Share
Kaviaar / Caviar
Imperial (10 gr.)................................................................................................45,00

Imperial (30 gr.).............................................................................................. 125,00

Caviar will be served with blinis, crème fraîche, shallot, chives and quail eggs

Oesters / Oysters  (6 st / 6 pcs)

Gillardeau Classic............................................................................................29,50

Served with pickled red onion, lemon and green tabasco

Gillardeau Rockefeller....................................................................................32,50

Grilled with shallots, spinach, cream cheese, pecorino and herbs

Seafood
Inktvis karaage.................................................................................................14,50

Squid karaage 

Crispy gamba’s................................................................................................. 15,50

Crispy prawns 

Gamba’s in roomsaus...................................................................................... 17,50

Prawns with  cream sauce

Tonijn tataki met ponzu................................................................................. 17,50

Tuna tataki with ponzu

Zalmtartaar met avocado en crème fraîche............................................. 17,50

Salmon tartare with avocado and crème fraîche

Gewokte mosselen.......................................................................................... 18,50

Stir-fried mussels

Crispy rice with tuna tartare .......................................................................24,00

Gegratineerde coquille met Gruyère kaas .............................................. 24,50

Scallops au gratin with Gruyère cheese 

Gebakken octopus......................................................................................... 24,50

Pan-fried poulpe

Square ’47 Signature sashimi
Tonijn/ Hokkaido coquilles / Noorse zalm..............................................27,50

Tuna /  Hokkaido scallops / Norwegian salmon



To S tart or to Share
Vlees / Meat 

Gyoza kip...........................................................................................................14,50

Gyoza chicken

Yakitori...............................................................................................................14,50

Chicken skewers

Steak tartare..................................................................................................... 15,50

Beef tataki met ponzu.................................................................................... 15,50

Beef tataki with ponzu

Crispy chicken.................................................................................................. 15,50

Gemarineerde lamskoteletjes...................................................................... 16,50

Marinated lamb chops
Pata negra with crostini’s.............................................................................. 17,50

Carpaccio met zwarte truffel olie,.............................................................. 17,50

pijnboompitten en pecorino romano
Carpaccio with black truffle oil, pine nuts and pecorino romano

Taco’s pulled beef ........................................................................................... 18,50

Crispy rice with steak tartare  ....................................................................24,00

Trio of wagyu beef sliders.............................................................................26,50

Vega
Bruschetta met pruimtomaat en avocado................................................ 13,50

Bruschetta with pomodori and avocado

Gebakken bloemkoolroosjes.........................................................................14,50

Baked cauliflower roses

Tempura vegetables........................................................................................14,50

Taco’s with vegan pulled chicken................................................................ 16,50

Burrata Caprese............................................................................................... 17,50

Camembert uit de oven met knoflook en tijm ........................................ 17,50

Baked camembert with garlic and thyme 

Crispy rice with avocado .............................................................................. 19,00



Experience our best
signature dishes!

BIJPASSEND WIJNARRANGEMENT
WINE PAIRING

€ 45,- P.P.

5 gangen / 5 courses
€ 95,- P.P. 

VANAF TWEE PERSONEN / FROM 2 PERSONS
TIJDENS LUNCH & DINER / DURING LUNCH & DINNER



Hoofdgerechten /Main dishes 
Vlees / meat 

Lady steak 150 gr.............................................................................................27,50

Steak 250 gr......................................................................................................37,50

Herten biefstuk met aardappelpuree en rode wijnsaus .......................37,50

Deer steak with mashed potatoes and red wine sauce

Lamsrack met pistache en groene asperges............................................47,50

Rack of lamb with a pistachio herb crust and green aspargus

Chateaubriand 450 gr.....................................................................................77,50 

Wagyu A5, 125 gr..............................................................................................87,50

Seafood
Zalmmoot Asian style.....................................................................................27,50

Skin-fried salmon, prepared in Asian style 

Kabeljauw in kruidenkorst met Hollandaise saus ................................. 34,50

Cod in herb crust with Hollandaise sauce

Tonijn steak.......................................................................................................47,50

Tuna steak

Hele kreeft Square ‘47 style..........................................................................55,50

Whole lobster Square ‘47 style

Zeetong in roomboter gebakken.................................................................57,50

Whole dover sole baked in butter

Vega
Groene curry met kokos, pompoencrème en tempeh......................... 24,50

Green curry with coconut, pumpkin cream and tempeh  

Gebakken bloemkoolroosjes met kruiden olie........................................ 24,50

Baked cauliflower with herb oil

Truffelrisotto met paddenstoelen.............................................................. 24,50

Trufflerisotto with mushrooms

Bijgerechten / sides
Verse friet..........................................................6,50

Fresh fries
Zoete aardappelfriet met zwarte truffelmayonaise.......7,50

Sweet potato fries with black truffle mayonnaise
Loaded fries.......................................................9,50

Sweet potato fries with pecorino romano and black truffle mayonnaise
Gegrilde groenten................................................7,50

Grilled vegetables

SAUZEN / sauces
Truffelroomsaus...................... 4,50

Creamy truffle sauce 
Pepersaus.............................. 4,50

Pepper sauce
Hollandaise saus...................... 4,50

Hollandaise sauce 



Desserts
Square special Dame blanche Square ’47 style (2 p.)............................................27,50 

Crème brûlée met kaneel ijs ........................................................................ 13,50

Crème brûlée with cinnamon ice cream

Karamel speculaas cheesecake met witte chocolade ijs.........................14,50

Caramel speculaas cheesecake with white chocolate ice cream 

Pornstar bomb met vanille crème , passievrucht en pistache............. 16,50

Pornstar bomb with vanilla cream, passionfruit and pistachio 

Chocolate HIT ME! ............................................................................................ 16,50

Apple Sensation............................................................................................... 17,50

Kaasplank met bijpassende garnituren....................................................... 21,50

Cheese platter

Koffie of thee compleet  / coffee or tea complete...................................9,50

Vier uw speciale momenten bij Square 
Bij restaurant Square ‘47 maken we van elke gelegenheid een 

onvergetelijke beleving. Of het nu gaat om een verjaardag,

 jubileum, bedrijfsfeest, high tea of een speciale avond uit, 

wij bieden een stijlvolle setting, verfijnde gerechten 

en een gastvrije sfeer. 

Onze creatieve keuken biedt een menu dat 

uw smaakpapillen verwent, perfect afgestemd op de gelegenheid. 

Combineer dit met een warme sfeer, persoonlijke service en 

een zorgvuldig geselecteerde wijnkaart en uw viering is compleet. 

Vier het leven bij Square ‘47!

Iets te vieren? 

Doe uw aanvraag via events@square47-rotterdam.nl


